


Al ristorante Diportista potrai trovare tre menù 

degustazione diversi tra loro: 


“Mangia”, in cui perderti nel gusto dei nostri piatti più richiesti, 

“Viaggia”, formato da pietanze ricche di influenze della cucina fusion e 
ricco di nuovi stimoli gustativi, “Ama”, un menù intenso, afrodisiaco, un 

canto all’Amore, perfetto per le coppie.

Ristorante Diportista, un luogo in cui i sapori 

italiani incontrano il mondo.

Mangiare

Viaggiare


Amare

La Carta dei Vini

È formata da una selezione accurata di vini bianchi e di bollicine da abbinare al 

nostro menù. Nella Carta abbiamo posto più attenzione alla bontà del prodotto che 
alla notorietà delle etichette. Vini come compagni di viaggio con cui intraprendere 

l’esperienza sensoriale proposta dalla nostra cucina.



Il viaggio di sapori in cui la tradizione abbraccia il mondo.



Mangia|50

Ama|70 per 2persone

Viaggia|60

Alici alla milanese fritte con squacquerone, pomodori secchi, clorofilla di 
prezzemolo riccio (1, 3, 6, 7,10, 11, 12)

Carbonara di tonno con rigatoni, caviale soia e pecorino romano* (1, 3, 4, 6, 7, 9, 14)

Rollè di branzino con dadolata di zucca mantovana al forno, burro danese

alla salvia, sbriciolata di amaretti e lisca di pesce al nero di seppia (1, 3, 4, 7, 8, 13)

Sorbetto al limone e decorazioni di menta (3, 6, 7, 8, 12, 13)

“Tiramisud”* (gamberi della patagonia, crema di cavolfiore con cacao e aria di caffè) (2, 4, 5)

Abruzzo incontra l’Asia (gnocchi di Avezzano rigati con vellutata di carote, cozze, 

guanciale, arachidie timo) (1, 4, 5, 8, 9, 13, 14)

Parmigiana alla greca con ricciola dell’atlantico, provola affumicata e schizzi dipomodoro 
pendolino, basilico fritto, olio al basilico e salsa al parmigiano (1, 4, 6, 7)

Pera cotta con zafferano, arancia, bacche di vaniglia del Madagascar e vino bianco (6, 12, 13)

Strawberry cocktail con gamberi di Mazara del Vallo e spuma Campari* (1, 2, 4)

Risotto crema di ostriche con frutto della passione e fiori eduli secchi (7, 9, 14)

Astice alla newyorkese con platano fritto, lattughino di mare, salsa al chianti 

e bacche di goji afrodisiache (1, 2, 4, 14)

Ositos henamorados con mousse di cioccolato al latte e granella di nocciole (1, 3, 6, 7, 8)

MENU DEGUSTAZIONI

INDECISO SU COSA ORDINARE?

Scegli il piatto o il menù solidale evidenziati nella carta dal logo dell’iniziativa

e dal 16 ottobre al 31 dicembre, doneremo 2 euro ad Azione contro la Fame,

per regalare la gioia del cibo ad un bambino malnutrito.


Le bevande sono escluse dai menù degustazione

*Prodotti abbattuti all’origine



Antipasti
Esplosione di gusto (vela di seppia con granata alla mousse di carciofi, 
maggioranamentuccia e splash di pachino) (3, 4, 7, 14)

Vaso del mar (sgombro in vasocottura in carpione con paprika e verdure) 

(4, 6, 9,12)

Alici alla milanese fritte con squacquerone, pomodori secchi, 

clorofilla di prezzemoloriccio (1, 3, 6, 7,10, 11, 12)

“Tiramisud”* (gamberi della Patagonia, crema di cavolfiore con cacao 

e aria dicaffè) (2, 4, 5)

Mosaico* (tonno, branzino, trota salmonata, nastruzio, chips di focaccia curcuma e

semi di girasole, alga nori, coulis di mango e  oyster sauce) (1, 4, 5, 6, 8, 10,11,13, 14)

Crudo del Mediterraneo* (Scampi, Gamberi rossi, Mazzancolle e Spigola) 

(2, 4)

Zuppa di cozze con latte di cocco, coriandolo, zenzero, peperoncino e lime 

(4, 9,12, 14)

17

16

15

17

19

38

15



Primi 
Risotto con crema di pomodoro e gamberoni della Patagonia, polvere 
di radice di liquirizia calabrese, olio e prezzemolo* (2, 4, 6, 7, 9, 13, 14)

Noodles all’italiana (spaghettone al tartufo, funghi shitake, concasse pomodoro e

zucchine, vongole, sesamo nero e salsa di pesce) (1, 2, 4, 6, 9, 11, 12, 14)

Carbonara di tonno con rigatoni, caviale soia e pecorino romano* 

(1, 3,4, 6, 7, 9, 14)

Abruzzo incontra l’Asia (gnocchi di Avezzano rigati con vellutata di

carote, cozze, guanciale, arachidi e timo) (1, 4, 5, 8, 9, 13, 14)

Linguine con ragù di spigola, colatura di alici, mollicata siciliana e

lemon grass (1, 4, 9, 14)

22

20

17

18

17



Secondi 
Parmigiana alla greca con ricciola dell’atlantico, provola affumicata e 
schizzi dipomodoro pendolino, basilico fritto, olio al basilico e salsa al 
parmigiano (1, 4, 6, 7)

Rollè di branzino con dadolata di zucca mantovana al forno, burro danese

alla salvia, sbriciolata di amaretti e lisca di pesce al nero di seppia (1, 3, 4, 7, 8, 13)

Filetto di coda di rospo al profumo 

di Jack Daniel’s e patata americana fritta (1, 2, 4, 6, 14)

Medaglione di tonno rosso con radicchio spadellato all’aglio,

riduzione di balsamico di Modena e Katsuobushi* (4, 6, 12, 14)

Fritto con salsa aioli* 

(1, 2, 3, 4, 6, 7, 10, 13, 14)

27

22

26

26

19



Dolci
Crema catalana con yerba mate flambata con zucchero di canna 

(3, 6, 7, 12, 13)

Ositos henamorados con mousse di cioccolato al latte e granella di nocciole 

(1, 3, 6, 7, 8)

Il Grande Raffaello (pionono con cioccolato bianco, farina di cocco, mousse al

mascarpone e lamponi) (1, 3, 6, 7, 8, 10, 12, 13)

Le sorelle Tatin (torta di mele con rosmarino e gelato alla crema e gocce di

caramello) (1, 3, 5, 6, 7, 8, 10, 13)

Pera cotta con zafferano, arancia, bacche di vaniglia del Madagascar 

e vinobianco (6, 12, 13)

Sorbetto al limone e decorazioni di menta 

(3, 6, 7, 8, 12, 13)

7

10

9

8

8

6



Acqua naturale 3

Acqua frizzante 3

Caffè 2

Coca Cola/ Coca Cola zero 3

Fanta 3

Pane 3 

Bibite

Allergeni

1. GLUTINE
Cereali, grano, segale, orzo, avena, farro, kamut, 
inclusi ibridi derivati.

2. CROSTACEI
Marini e d’acqua dolce: gamberi, scampi, 
aragoste, granchi e simili.

3. UOVA E DERIVATI
Uova e prodotti che le contengono, maionese, 
emulsionanti, pasta all’uovo.

4. PESCE
Prodotti alimentari in cui è presente il pesce, 
anche se in piccole percentuali.

5. ARACHIDI E DERIVATI
Snack confezionati, creme e condimenti in cui vi 
sia anche in piccole dosi.

6. SOIA
Prodotti derivati come: latte di soia, tofu, 
spaghetti di soia e simili.

7. LATTE E DERIVATI
Prodotti contenenti il latte: yogurt, biscotti, 
torte, gelato e creme varie.

8. FRUTTA A GUSCIO
Mandorle, nocciole, noci comuni, di acagiù e 
pecan, arachidi e pistacchi.

9. SEDANO
Sia in pezzi che all’interno di preparati per zuppe, 
salse e concentrati vegetali.

10. SENAPE
Si può trovare nelle salse e nei condimenti, 
specie nella mostarda.

11. SESAMO
Semi interni usati per il pane, farina, anche se li 
contengono in minima percentuale

12. ANIDRIDE SOLFOROSA E SOLFITI
Cibi sott’aceto, sott’olio e in salamoia, 
marmellate, funghi secchi, conserve ecc

13. LUPINI
Presenti in cibi vegan sottoforma di arrosti, 
salamini, farine e similari.

14. MOLLUSCHI
Canestrelle, cannolicchi, capesante, cozze, 
ostriche, patelle, vongole, telline, ecc.
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